Genuss erleben

Im Feinschliff zelebrieren wir zwei Wege des Genusses:
Menu ,Essenz” (5 Gang)

,Essenz” steht fur das, was das Feinschliff ausmacht —
prazise Aromen, klare Linien und ehrliches Handwerk.
In diesem MenuU verdichten wir unsere Handschrift
auf das Wesentliche: funf Gange, klar komponiert und
saisonal gedacht — der Ausdruck unserer Kuche in ihrer
reinsten Form.

Menu ,Reise” (9 Gang)

,Die Reise” ladt ein, sich auf eine kulinarische Entde-
ckung einzulassen — eine Entdeckung von Aromen,
Texturen und Kontrasten.

Neun Gange fuhren durch die Vielfalt unserer Kuche,
von feinen Nuancen bis zu kraftvollen Hohepunkten die
unsere Handschrift in all inren Facetten zeigt.

Hier geht es zur
barrierefreien Version:

E:
of;

oy



SCorenz

H-Gang Menu

Brotkultur A/C/G & GruB3 aus der Kiiche A/G/L/O

Goldforelle D/G/L/O

Kohlrabi - Traube - Kerbel
Weinbegleitung: Doméne Wachau * Griner Veltl. Weissenkirchen 2025 ¢ Dirnstein, Wachau, NO

Steinpilz alla Carbonara A/C/G/L/O

Feine Bandnudeln - Asmonte - Griner Speck
Weinbegleitung: Gisperg J. * Weissburgunder Gestein Res 2022 « Teesdorf Thermenregion, NO

Wels D/G/L/O

Spitzkraut - Apfel - Gerste
Weinbegleitung: Tement ¢ Morillon Muschelkalk Bio 2023 ¢ Ehrenhausen, STMK

Reh A/C/G/L/O/M

KUrbis - Holunderbeeren
Weinbegleitung: Domaine de la Baume - Terres de la Baume Syrah - Languedoc-Roussillon, FR

Kukuruz A/C/G/O

Quitte - Valrhona Ivoire
Weinbegleitung: Chateau Raymond-Lafon ¢ CH. Raymond Lafon Sauternes 2019 ¢ Bordeaux, FR

Leckerei aus der Patisserie A/C/G/H/O

5 Gang Meni € 7900
Weinbegleitung € 29,00
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9-Gang Menu

Brotkultur A/C/G & GruB aus der Kiiche A/G/L/O

Goldforelle D/G/L/O

Kohlrabi - Traube - Kerbel
Weinbegleitung: Doméne Wachau * Griiner Veltl. Weissenkirchen 2025 « Dirnstein, Wachau, NO

Paradeiser Kraftsuppe A/G/L/O/F

Basilikum - Kapern

Steinpilz alla Carbonara A/C/G/L/O

Feine Bandnudeln - Asmonte - Gruner Speck
Weinbegleitung: Gisperg J. * Weissburgunder Gestein Res 2022 * Teesdorf. Thermenregion, NO

Wels D/G/L/O

Spitzkraut - Apfel - Gerste
Weinbegleitung: Tement ¢ Morillon Muschelkalk Bio 2023 ¢ Ehrenhausen, STMK

Kalbszunge A/C/G/L/O/M

Eierschwammerl - Semmelknodel
Weinbegleitung: Kerschbaum - Blaufrdnkisch Hochédcker 2021 - Horitschon, BGLD

Reh A/C/G/L/O/H

KUrbis - Holunderbeeren
Weinbegleitung: Domaine de la Baume - Terres de la Baume Syrah - Languedoc-Roussillon, FR

Fourmet d’ambert A/G/L/O

/wetschke - Roggen
Weinbegleitung. Quinta de la Rosa * Quinta de la Rosa Tawny Port * Pinhao, PT

,Ned olles wos glanzt is Kaviar* A/0

Kokos - Mango - Zitrone

Kukuruz A/C/G/O

Quitte - Valrhona Ivoire
Weinbegleitung: Chateau Raymond-Lafon ¢ CH. Raymond Lafon Sauternes 2019 ¢ Bordeaux, FR

Leckerei aus der Patisserie A/C/G/H/O

9 Gang Menl € 119,00
Weinbegleitung € 39,00



OFFNUNGSZEITEN

Donnerstag bis Samstag
17:30 Uhr bis 23:00 Uhr
Klche: 17:30 Uhr bis 21:00 Uhr

Wir bitten um Reservierung:

feinschliff@asiaspa.at

+43 (0) 664 88 58 4420
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Genuss erleben

In der Au 18700 Leoben
+43 (0) 664 88 58 4420 « feinschliff@asiaspa.at

www.restaurant-feinschliff.at

Allergenschlissel Uber
QR-Code ermitteln:
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